
Entrées

Foie gras 10,45 €   

Pannequet de saumon 8,00 €     

Tomates-mozzarella festive (selon saison) 9,65 €     

Œuf cocotte au fromage de chèvre 7,50 €     

Feuilleté de moules safranées 9,30 €     

Charlotte chèvre frais 7,50 €     

Poissons Choisissez votre sauce

Aile de raie 23,00 €   Beurre blanc aux agrumes safranés

Filet de maigre 15,00 €   Armoricaine

Bar 16,10 €   Au Moutlouis

Sandre 19,70 €   Beurre citronné

Saint-Pierre 17,35 €   Grillé

Lieu jaune 16,10 €   

Viandes Choisissez votre sauce

Filet de bœuf 23,00 €   Au chèvre

Suprême de poulet farçi 19,10 €   Forestière

Tournedos de veau 19,10 €   Béarnaise

Souris d'agneau 17,35 €   Au poivre

Magret de canard 19,70 €   Grillé

Filet mignon de porc 16,10 €   

Accompagnements
Les tarifs inclus 2 accompagnements par plat

Pomme de terre anna et bouton d'artichaut

Ecrasé de vitelotte

Riz pilaf d'asperges

Tarte fine oignon et piperade

Gratin dauphinois

Royal de légumes

Poêlée de champignons

Tian de légumes à la provençale

Desserts Les options possibles

Entremet vanille cœur cassis 7,65 €     6 toasts maison/personne 6,50 €     

Tarte tatin 6,90 €     Fines bulles de Touraine 12,80 €   

Moelleux coco framboise 6,45 €     Touraine Cabernet ou Sauvignon 9,65 €     

Fraisiers (de mai à septembre) 6,45 €     

Nougat de Tours 6,90 €     Droit de bouchon apéritif (par pers) 2,00 €     

Dôme chocolat praliné 6,90 €     Droit de bouchon repas (par bout) 2,00 €     

Carte menus festif - 2023
Tarifs à ajouter au prix de la pension complète

Nos tarifs incluent le fromage 
(assiette composée de 3 fromages) 

la salade et le café 
 

Ils n'incluent pas les vins 


